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Erasmus+ je program Europskej Unie, ktory podporuje aktivity
v oblasti vzdeldvania, odbornej pripravy milddeze a Sportu uz dve
progamoveé obdobia od roku 2014.

- Erasmus+

Erasmus+ poskytuje granty pre Siroké spektrum akcii a aktivit
v oblasti vzdelavania, odbornej pripravy, mladeze a Sportu.
Program dava prilezitost zZiakom odbornej pripravy, pedagogickym
zamestnancom, pracovnikom s mléddeZou a dobrovolnikom stravit
obdobie v zahrani¢i a zlepsit tak svoje poznatky, zru€nosti
a zamestnatelnost. Program podporuje organizécie, ktoré sa moézu
zapdjat do projektovej spolupréce a v rédmci partnerstiev zdielat
inovdcie vo vzdeldvani a odbornej priprave miladeze.

- EUROPSKA UNIA

Akreditacia na Erasmus

v oblasti odbormného videlivania a pripravy

udelena organizacu

Stredna odborna skola obchodu a sluzieb
Ulica 17.novembra 2579, Cadca

Frasmus+ (20212027 )

icugeme Livoly, rozdirujeme obzory
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Programové obdobie Erasmus+
2021 - 2027 v nasej Skole

Ziskanie Akreditacie na Erasmus prinieslo nasej Skolo viaceré
vyhody:

plnohodnotné a dihodobejsie zapojenie organizécie do
programu Erasmus+,

vytvorenie strategického pldnu riadenia projektov na obdobie
2023 - 2027,

realizGciu kvalitnych projektov s dopadom na €innost skoly a jej
aktivity v oblasti pripravy ziakov na budice povolanie,
zapojenie Ziakov a pedagobgov do projektovej innosti Skoly.
Doposial skola naplnila $tyri zo svojich stanovenych cielov v
plédne pre Erasmus.

V odbornych zrucénostiach sa zdokondlili Ziaci Studijnych odborov
6323 K hotelovd akadémia, 6446 K kozmetik, uéebného odboru
6456 H kadernik a odboru nadstavbového stldia 6426 L vlasovd
kozmetika.

V rédmci jednotlivych aktivit Ziaci
spoznali  kultaru a tradicie
Portugalska, Talianska a Ceskej
republiky.
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1. mobilitna aktivita

Néazov projektu: Zdokonalovanie odbornych zruénosti a
kompetencii mladych gastronémov v prostredi zahraniénych
prevadzok v odbore hotelové akadémia (1. 6. 2024 - 31. 8. 2025).

Ciel* Nadobudnutie odbornych zruénosti a kompetencii Ziakov pri
prezentovani, otvarani, dekantécii a sndbeni vina s jedlom.

Termin realizéacie: 23. 9. 2024 - 11.10. 2024

Prijimajlce organizacie: GI.VA Hotels Di Foglieni Darwin E Barbara E
C.S.N.S Ristorante Giopi E Margi, CANTINE VOLPI S.R.L

Podpornd organizacia: Europe 3000
Uastnici: 12 Ziacok studijného odboru hotelova akadémia (II. A/4,
lll. A/4, IV. A/ 4), 2 sprevédzajlce osoby — Ing. Ludmila Ver&imakova,

Ing. Martina Sloviakova

Miesto realizécie: Bergamo, Taliansko
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Taliansko je nddhernd krajina, ktord je pre vacsinu Slovakov
spdjand s kvalitnym vinom a dobrou kuchyrou. Talianske vino je
zndme svojou rozsiahlou rozmanitostou, od lahkych a svieZich
bielych vin az po robustné a komplexné ¢ervené vina. Taliansko so
svojimi rozmanitymi klimatickymi podmienkami a terroir produkuje
vina réznych stylov a kvalit, ktoré sG zndme po celom svete.
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Zname odrody:

Medzi najznamejsie odrody patria:
» Sangiovese (z ktorého sa vyraba Chianti)
» Nebbiolo (z ktorého sa vyréba Barolo a Barbaresco)
e Trebbiano

Najznamejsie vinarske oblasti:

Regiony ako Toskansko (Chicmti, Brunello di Montalcino), Piemont
(Barolo, Barbaresco) a Veneto (Prosecco, Valpolicella) sG zname
svojimi kvalitnymi vinami.




Talianske vino hré doéleZith Glohu v talianskom hospoddrstve a
kultare.

Niektoré z najznédmejsich talianskych vin:
e Chianti: c¢ervené vino z Toskanska, vyrdbané z odrody
Sangiovese.
e Barolo: ¢ervené vino z Piemontu, vyrabané z odrody Nebbiolo.
* Prosecco: svieze Sumivé vino z regidonu Veneto.
Amarone della Vadlpolicella: robustné cervené vino z regionu
Veneto.
Vino Nobile di Montepulcidano: ¢ervené vino z Toskdnska.

Primitivo: Eervené vino z Puly, zndme svojou robustnostou.
Soave: biele vino z regidonu Veneto, zndme svojou sviezostou.
Vermentino: biele vino zo Sicilie a Sardinie, znédme svojou
aromatickostou.
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Vzdelavacie vystupy a ulohy

Cielom projektovym aktivit bolo nadobudnutie odbornych
zruénosti a kompetencii Ziakov pri prezentovani, otvarani,
dekantdcii a snabeni vina s jedlom. U¢astnici dosiahli stanoveny
ciel realizGciou vzdelavacich vystupov:

Otvorenie a naservirovanie bieleho a Sumivého vina

Ziaci pripravovali potrebny inventdr na otvéranie a servirovanie
vybranych typov vin, vyberali a prakticky predvadzali vhodnu
techniku otvdrania a ndasledne zrealizovali servis bieleho a
Sumivého vina s dodrZiavanim hygienickych a bezpeénostnych
predpisov.

Otvaranie, dekantovanie a servis éerveného vina

Ziaci pripravovali potrebny inventér na otvaranie, dekantéciu a
servirovanie ¢erveného vina. Vyberali a prakticky predvéadzali
vhodnu techniku otvdarania, dekantécie a ndsledne realizovali
servis cerveného vina s dodrZiavanim hygienickych a
bezpecnostnych predpisov.

07



Odporiéanie vina k vybranému jedlu s dodrzanim
gastronomickych pravidiel

Ziaci vhodne vyberali a odporuéali jednotlivé typy vin vino k jedlu,
ktoré si host vybral z jedaineho listka.
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2. mobilitna aktivita

Ciel: Rozvoj odbornych kompetencii a makkych zruénosti Ziakov pri
vyuZivani rezervaéného hotelového, reStauracného
a ekonomického systému v prostredi mestskych hotelov

Termin realizécie: 24. 3. 2025 - 12. 4. 2025

Prijimajlce organizacie: hotelova siet CZECH INN - hotely Charles
Central, Colorfactory, Iris, Plaza, Josephine, Metropolitan, Merkur,
Adler, Wenceslas Square, St George, Louis Leger, U Divadla, Uno

Uéastnici: 14 ziakov studijného odboru hotelova akadémia (II. A/5
Ziakov, Ill. A/5 ziakov, IV. A/5 Ziakov ), 3 sprevédzajuce osoby - Ing.
Ludmila Vercimakovd, Ing. Martina Sloviakovéa, Mgr. Ida Kurzyszova

Miesto realizacie: Praha, Ceska republika




Praha je jedinecné mesto, ktoré spdja histoériu, kultdru, prirodu a
moderny mestsky Zivot. Jej ¢aro pritahuje ndavstevnikov z celého
sveta, no aj pre ndas Slovakov je l'ahko dostupnou a oblubenou
destindciou.

Hotelova siet CZECH INN

* je rozsiahly hotelovy retazec a jedna z najvacsich
manazérskych spolo¢nosti v hotelierstve v Ceskej republike,

e v Ceske] republike prevadzkuje rozsiahla siet hotelov «
gastronomickych zariadeni so sidlom v Prahe,

e spolocnhost bola zalozend v roku 2003 a spravuje prevazne
Stvorhviezdickové hotely,

e vo svojom portfoliu ma 28 hotelov, ktoré spravuju viac ako 3
300 izieb a 9 500 |6Zok.

CZECH INN

HOTELS
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Vzdelavacie vystupy a ulohy

Cielom projektovych aktivit bolo rozvoj odbornych kompetencii a
madkkych zru€nosti Ziakov pri vyuzivani rezervacného hotelového,
reStauracného a ekonomického systému v prostredi mestskych
hotelov.

VyuZivanie hotelového rezervaéného systému hotelovej siete
Czech INN Praha
Ziaci:
e pracovali s prislusnym hotelovym rezervaénym systémom
hotelovej siete Czech INN a s mapou prehl'adu izieb,
e realizovali rezervacie a objednavky hosti,
e ponukali rézne typy izieb, prestvali hosta na ina izbu, zafixovali
rezervovanu izbu, navrhli vhodny ,package services”,
¢ realizovali check in a check out a vystavili doklad o ubytovani.

Prepojenie a vyuZivanie hotelového rezervaéného systému s
internetovymi rezervaénymi systémami
Ziaci:
e pouZivali prepojenie interného a externého rezervaéného
systému,
e pracovalis online cloudovym rieSenim,
e pouzivali interaktivnhu plachtu rezervdcii.

Integréacia a kompatibilita hotelového rezervaéného systému s
restauraénym, ekonomickym alebo inym systémom
Ziaci:
e vyuZivali kompatibilitu hotelového rezervacného systému s
ostatnymi systémami,
e vyhodnocovali vyhody integrdcie a kompatibility hotelového
rezervacného systému s reStauracnymi a inymi systémami,
e popisali vyhody vyuzivania mobilnej aplikGcie pre hosta,
e objasnovali potenciondlnemu hostovi integraciu systémov
pouzivanych v hotelierstve.






Spoznavame region Bergama

Navstivili smme mesto Sirmione s pani zdstupkynou Sloviakovou.
Sirmione je naddherné historické mestecko na juhu jazera Garda v
regibne Lombardia. Je zndme svojou pevnostou Rocca Scaligera,
ktord dominuje vstupu do starého centra.

Lago di Garda je najvacsie jazero v Taliansku. Nachdadzajlce sa
medzi regiobnmi Lombardia, Trentino-Alto Adige a Veneto. Je

zndme svojou tyrkysovou vodou, krasnymi mesteckami a bohatou
histériou.

Cantine Volpi je renomovand vinarska spolo¢nost z regionu
Piemont v Taliansku, ktora sa venuje vyrobe kvalitnych vin uz viac
ako 100 rokov.
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Vindrstvo La Collina v oblasti Valcalepio ma bohatd histériu a
rodinnd tradiciu. Bolo zalozené pred viac ako 190 rokmi. Vyraba
vina s osobitym charakterom - kvalitné ¢ervené a biele vina, ako
Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir, Chardonnay a Moscato
Giallo.

Porta Nuova v Bergame je historick& brdna, ktord predstavuje
hlavny vstup do dolného mesta (Citta Bassa). Nachdadza sa na
Piazza Giacomo Matteotti a je obklopend vyznamnymi budovami a
obchodnymi ulicami.

Jednym z nasich najoblibenejSich z&zitkov bola jazda v Tuk-Tuk, v
ktorych spozndavali staré mesto Bergama. Ludia naokolo boli vel'mi
priatel'ski. VSetkymn sme mavali a oni nédm s Usmevom mavali
naspdt.
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Spoznavame Prahu

Historické poklady hlavného mesta

NaSa cesta zaCala priamo v srdci historickej Prahy - na
Staromestskom nédmesti. Namestie nds uchvatilo svojou
vynimocnou atmosférou, orlojom a pamiatkami, ktoré dychaja
dejinami. Pokracovali sme na Prazsky hrad, symbol ¢eského statu a
jeden z najvacsich hradnych komplexov na svete. Pri prechddzke
nadvorim hradu sme citili silu historie, ktord tu zije dodnes.




Ticho a duchovno na Vysehrade

Z rusného centra sme sa presunuli na pokojny Vysehrad. Tato
historické pevnost nés oslovila nielen vyhladmi na Vitavu, ale qj
duchovnou atmosférou miesta, kde sG pochované vyznamné
osobnosti Ceskej kultary. Prechddzka po hradbdch a névsteva
kostola sv. Petra a Pavla patrili medzi nezabudnutelné momenty
nasej navstevy.

Priroda v meste

Aj velkomesto ako Praha ponuka vela zelene a miesta na oddych.
Letenské sady nés prekvapili svojou rozlohou, pokojom a vyhladom
na historické centrum. Blizko nésho ubytovania sa nachadzali
Branicke skaly. Vystup na ne bol vyzvou, no odmenou nédm bol
jedine¢ny vyhlad a zazitok mimo beznych turistickych trds.

Umenie, sloboda a posolstvo

Ndavsteva Lennonovho muru bola silngm emotivnym zdzitkom.
Tento mur je symbolom slobody, mieru a vyjadrenia viastného
nazoru. Farebné grafity, odkazy a umelecké vytvory nam
pripomenuli silu slova a vyznam slobody prejavu. Bolo fascinujuce
sledovat, ako sa mar neustdle meni a Zije viastnym Zivotom.
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Zo slovnika someliéra

17

someliér — profesiondl $pecializujici sa na vyber, servirovanie a
pérovanie vina s jedlom

terroir — sGhrn vplyvov prostredia (péda, podnebie, mikroklima), ktoré
ovplyvnuja chut vina

tanin - triesloviny vo vine, ktoré ddavaja vinu Struktaru a trvécnost,
¢asto spdsobujd horkastd alebo trpkd chut

aréma - vona ving, Easto z hrozna alebo fermentécie

vinifikacia - proces vyroby vina

dekantovanie - nalievanie vina z flase do dekantéra, aby sa oddelil
sediment a vino prevzdusnilo

sulfity — prirodné alebo pridané konzervacné latky vo vine
fermentdcia — proces kvasenia hroznového cukru na alkohol

dezertné vino — sladké vino, Easto servirované k dezertom alebo ako
digestiv

buket — vonia ving, ktord sd rozvija pocas zrenia vo flasi

odroda (varieta) — druh alebo odroda hrozna pouzitd na vyrobu vind
(napr. Cabernet Sauvignon, Merlot, Chardonnay)

snubenie jedla s vinom - vyber ving, ktoré najlepsie ladi s konkrétnym
jedlom

vinna karta (wine list) - ponuka vin v restaurdcii alebo bare
odliéenie usadenin (sediment) — pevné castice, ktoré sa mozu
vytvorit vo vine, najma v starSich alebo nefiltrovanych vinach
alkoholové percento (ABV) - obsah alkoholu vo vine vyjadreny v
percentéch objemu

chladenie vina - spravna teplota servirovania vina pre optimdalnu chut
(napr. biele vino sa serviruje chladnejsie ako Eervené)

oxidacia — proces, kedy vino prichédza do kontaktu so vzduchom a
meni chut (méze byt neziaduca)

sekty — 3Sumivé vina vyrobené tradicnymi metdédami, napriklad
Champagne



Zo slovnika recepcného

» check-in - prichod hostq, registrécia

» check-out - odchod hosta

* housekeeping — pracovnici upratovacej sluzby

» overbooking - prekro¢enie kapacity hotela

» walk=-in - host bez rezervécie, ktory pride z ulice

* walk-out — host, ktory odisiel bez zaplatenia

» frontoffice - recepcia

« booking/reservation — rezervdcie

» twinroom - izba s dvomi oddelenymi postelami

* double room - izba s manZelskou postelou

* luggage room - izba na uschovanie batoziny

» bell boy — nosi¢ batoziny

» minibar charges — poplatky za minibar

* no-show - host, ktory neprisiel, hoci mal rezervaciu

* city tax — mestsky poplatok

» ubytovaci poriadok — pravidld spravania sa hosti v hoteli

* lobby - hotelovd vstupnd halg, spolo&ny priestor pre hosti

» transfer — doprava zabezpe&end hotelom

+ wake-up call - sluZbq, pri ktorej recepcia telefonicky budi hosta

* rezervaény systém Hotel Time - pocitacovy program na sprévu
rezervdcii a hosti

* upgrade izby - zvy$enie kategorie izby pre hosta

* hotelovy voucher — poukaz na ubytovanie, zvy&ajne ako dar

+ allinclusive — vietky sluzby v cene

* late check-out - odchod z izby po Standardnom ¢ase

» Early check=-in - skorsi prichod, ako je bezny Eas ubytovania

¢ occupancy rate — miera obsadenosti hotela

* rooming list — zoznam hosti s priradenim k izbém

* black list - zoznam neZelanych hosti

* VIP guest — velmi déleZity host
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Slovo na zaver

,,Bola to tZasnd skusenost! Naucila som sa vela novych veci, ale hlavne si
myslim, Ze sme sa vsetci naucili byt samostatnymi. Zlepsila som svoju
komunikdciu s hostami v cudzom jazyku. Erasmus v Prahe mi priniesol nové
zazitky, pracovné skusenosti a velmi som si ho uZila. Vsetci by ste to urcite
mali vyskusat!”

Tamara

. Erasmus v Prahe bola skveld skusenost. Mesto je krdsne, plné histdrie a
Zivota. Bola to vybornd prileZitost na zlepsenie jazykov a na osobny rozvoj.
Ziskala som mnoho novych skusenosti. Chodili sme na r6zne vylety. Najviac
som si uZila vylet na VySehrad, vyhlad na mesto bol skutocne nadherny.”
Natalia

LErasmus v Prahe mi umoZnil zdokonalit komunikacné zrucnosti, zlepsit
organizdciu prdce a lepsie zviddat stresové situdcie. Spoznala som Cesku
kultdru a ich kaZdodenny Zivot. Praha mala jedinecnu atmosféru. Praha je
velmi otvorend, Zivd a pestrd. Tato skisenost bola velmi prinosnd pre moje
Studium a pracovné skusenosti.”

Janka

Erasmus v Taliansku bol jednou z najlepsich skusenosti, aké som kedy
zaZila. Spriatelila som sa s ludmi, s ktorymi som pracovala. Navstivili sme
vinice a vindrne, kde sme mali moZnost ochutnat lokdlne vina a vidiet cely
proces vyroby vina. Jednym z najkrajsich vyletov bola navsteva Sirmione pri
Lago di Garda. Odportcam takuto skusenost kaZzdému, kto ma cas a chut
spoznavat nové kulttry a zlepsit si jazyk.”

Tatiana

Thank You

e —
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.Erasmus v Taliansku sa radi medzi moje najobliibenejSie zazitky. Mala som
mozZnost zlepsit si svoje komunikacné a somelierske zrucnosti. Spoznala som
taliansku kuchyriu a ochutnala som tradicné talianske vina. Naucila som sa
samostatnosti a zodpovednosti. Z Erasmu som si priniesla skisenosti, ktoré
vyuZijem nadalej v mojom Studiu.”

Vanesa

LErasmus bola uZasna skdsenost. Naucila som sa vela veci a priniesla si
spat vela zrucnosti aj spomienok. Erasmus v Taliansku mi pomohol rozvijat
komunikdciu v cudzom jazyku, taktieZ mi priniesol vela tuzasnych zdZitkov a
mala som Sancu spoznat nové veci a mesto, v ktorom sme boli. Odportcam
ho vSetkym, ¢o sa rozhoduju ist.”

Ema

,,Erasmus v Taliansku bol skvelym zdZitkom a cennou skusenostou. Naucila
som sa mnoZstvo novych veci a vyrazne som sa zlepSila v anglictine, kedZe
sme sa dorozumievali vyhradne po anglicky. Pésobili sme v meste Bergamo,
kde sme boli ubytovani a zdroveri aj pracovali. Navstivili sme mnoho
krasnych miest, napriklad Sirmione, ktoré vo mne zanechali silny dojem.
Moje ocakdvania od tohto pobytu sa naplnili a verim, Ze ziskané skusenosti
vyuzijem pocas dalsieho Studia aj po ukonceni skoly.”

Patricia

,Erasmus v Prahe bol pre nds skvelou skisenostou. Ziskali sme nové
vedomosti, zlepSili si anglictinu a spoznali novych ludi. Program bol

zaujimavy, ale zostal aj ¢as na objavovanie mesta a na spolocné chvile.
Odchddzali sme obohateni o nové zdZitky a poznatky.”

Alexandra
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